
 Freiestrasse 71  8032 Zürich  Z`mittag 11.30 - 13.30 Uhr / Nachtessen bis 17.30 Uhr
            

Reservationen:  044 268 77 0435 Tagesmenü 1  Tagesmenü 2 Vegetarisch Dessert Abendessen (auf Vorbestellung)

Mo Schweins-Saltimbocca
Marsalajus

Kräuter Risotto
 Karottengemüse
Artischockeecken

Ofen Lachssteak  (Norwegen) 

Kräuter-Pernodsauce
Safran Dillreis

Fenchelstreifen gebraten

Hausgemachte Brot-Knödel
Pilz - Rahmragout

Mandel - Broccolirössli

Bananen - Joghurt    
geröstete Cashew Kerne                      

Tessiner Toast 
Tomaten, Zucchini & Kräuter

Käse gratiniert

24. August 2026 CHF 25.00 CHF 27.00 CHF 25.00 CHF 5.50 CHF 13.50

Di
Pouletschenkelsteak us em Ofe

Rosmarinjus
Peterli Kartoffeln 

geschmortes Ratatouille

Speck und Rippli
Senf

Peterli Kartoffeln
  Lauch - Rahmgemüse

Mildes Rotes Jaipur Curry 
Basmatireis mit Sesam

Kichererbsen, Blumenkohl & Erbsen
Okraschoten & grillierter Ananas 

Naan Chips                                                                                                                                  

Italienisches Tirami Su    
marinierte Kirschen

Guetzli

Kartoffelpfannkuchen 
Apfelmus & Zucker - Zimt

Randensalat

25. August 2026 CHF 25.00 CHF 27.00 CHF 25.00 CHF 5.50 CHF 13.50

Mi
Soja - Rindsgeschnetzeltes

Shitakee, Ingwer & Chili
Basmatireis

Wok - Sprossengemüse

Thunersteak  (Westpazifik)

Zitron, Kapern & Peterli Chutney
Salatgarnitur

Bruscetta

Spaghetti Pugliese
Cherrytomaten, Kapern & Oliven

Burrata Mozzarella 
Pesto

Reibkäse

Melonensalat  
garniert

Minz - Fruchtsorbet

Tomaten- Mozzarellasalat
Olivenöl & Balsamico

 Rucola
Ciabbatta Brötli

Joghurt
26. August 2026 CHF 25.00 CHF 27.00 CHF 25.00  . CHF 13.50

Do Wiener Kalbsrahmgulasch
gebratene Champignons

Hausgemachte Spätzli
farbiges Sommergemüse

Gebratener Wolfsbarsch (Türkei)

Kapern - Orangenbutter
Schnittlauch -Pilawreis

 Spitzkohlgemüse      

Italienische Frittata
Eiergericht Kartoffeln &  Erbsen

Tomaten - Basiikumragout
Ofengemüse       

Caramelcreme
Rohrzuckerkruste

garniert      

Chäschüechli
Salatgarnitur
Früchtequark

27. August 2026 CHF 25.00 CHF 27.00 CHF 25.00 CHF 5.50 CHF 13.50

Fr
Tilapiaknusperli  (Indonesien) 

Tatarsauce
Zitronen - Melissenreis

Blattspinat mit Eschalotten

Rosa Entenbrust (Frankreich) 

Himbeer - Rosa Pfeffersauce
Butter Bandnudeln

glasiertes Wirzgemüse 

Avocado-Maisplätzli
Mango - Kräuter Chutney

Ofen Süsskartoffeln
Röstblumenkohl

Mini Coupe Dänemark 
Vanilleglace

Rahm 
Guetzli

Schokoladensauce

Zweierlei Käse
Geschwelti

Schnittlauch Quark
Butter

28. August 2026 CHF 25.00 CHF 27.00 CHF 25.00 CHF 5.50 CHF 13.50

Sa
Gebratener Fleischkäse

körnige Senfjus
Spiegelei

Kartoffelchips frittiert
 Blumenkohl mit Schnittlauch

…Öise Wuchenhit... 
Paniertes Pouletschnitzel

Zitronenschnitz & Preiselbeeren
Kartoffelchips frittiert

Salatgarnitur                     

Vegetarisches Bündner Capuns
Bouillon -  Rahmsauce 

geriebener Sbrinz
kleiner Randensalat

Fruchttee - Panna Cotta      
marinierten Beeren

Mandel Gebäck

Aufschnittteller
garniert & Brot

Vegi; Käseteller
garniert & Brot

29. August 2026 CHF 25.00 CHF 28.50 CHF 25.00 CHF 5.50 CHF 13.50

So
Niedergegarter Kalbshohrücken

Rosmarin - Merlotjus
Kartoffelgratin

grüne Bohnen & Zwiebeln 

 Seeteufelmedaillon (Sudpazifik)

Vanille  - Safransauce
roter Wildreismix 

Ofen Brüssler Chicorée 

Tomaten Cannelloni 
Blattspinat

Frischkäsesauce
geröstete Mandeln

Reibkäse           

Frischer Fruchtsalat 
Frucht Sorbet

Fruchtiges Quarkdessert
Einback

Maissalat

30. August 2026 CHF 36.50 CHF 29.50 CHF 27.50 CHF 5.50 CHF 13.50
Wenn nicht anders vermerkt, sind Fisch, Fleisch und Fleischerzeugnisse aus CH Herkunft sowie Brot & Backwaren in der CH hergestellt / Bei Allergien fragen Sie bitte beim Service-Team nach.
*Kann mit Antibiotika oder hormonellen Leistungsförderen erzeugt worden sein.  Alle Preise inkl. gesetzlicher MwSt.


