
 Freiestrasse 71  8032 Zürich  Z`mittag 11.30 - 13.30 Uhr / Nachtessen bis 17.30 Uhr
            

Reservationen:  044 268 77 0412 Tagesmenü 1  Tagesmenü 2 Vegetarisch Dessert Abendessen (auf Vorbestellung)

Mo

Pasta Plausch 
Buffet  à discrétion…

Sauce nach Wahl
Verschiedene Fleischsauce

Pasta Plausch 
Buffet  à discrétion…

Sauce nach Wahl
Verschiedene Vegivarianten

Ofengemüse

 Limetten-Joghurtcrème
Granatapfel

Hottinger Sablés

Pouletcurry-Reissalat
Sesam Ananas, Fladenbrot
Vegi; Feta curry-Reissalat
Sesam Ananas, Fladenbrot

16. März 2026 CHF 25.00 CHF 25.00 CHF 25.00 CHF 5.50 CHF 13.50

Di
Rindsvoressen geschmort

Cherrytomaten Kräutersugo
 hausgemachte Bärlauchspätzli                                                      

Frühlingsgemüse Potpourri

Lammbraten Asia Style (Neuseeland)  

Linsen Daal
Naan Brot geröstet

 Gurken Raita

Kartoffelgnocchi gebraten
Ofen Zucchini - Auberginenmix

Parmesan, Brunennkresse 
 Bärlauchöl

Gebrannte Creme
Früchtegarnitur

Rahmrosette

Penne Carbonara
Peterlisauce mit Speck                                                                

Fruchtquark
Vegi; Peterlisauce mit Erbsen

Fruchtquark
17. März 2026 CHF 25.00 CHF 27.00 CHF 25.00 CHF 5.50 CHF 13.50

Mi
Pouletschenkelsteak 

Rosmarinjus
 Frischkäse Bramata 

Tagesgemüse

Buntbarschfilet (Zucht/Südpazifik) 

Limetten-Kapern Butter
Dill Kartoffeln

Mandel Broccoli  

Kartoffel-Broccolistrudel 
Bärlauch - Fischkäse 

Ofen Basilikumtomate
Salatgarnitur 

Crêpe gefüllt
Vanille - Quark

marinierte Früchte
Fruchtsorbet

Cipolata Würstli
Kartoffeln & Randensalat

Vegi; Paneer gebraten
Kartoffeln & Randensalat

18. März 2026 CHF 25.00 CHF 27.00 CHF 25.00 CHF 5.50 CHF 13.50

Do
Tessiner Schweinsbraten 

Portweinjus
Pastinaken-Kartoffelpürée

mediterranes Schmorgemüse

Entenbrust Streifen  (Frankreisch)

 Pfeffer - Bärlauchjus
Spargel - Risotto 

Kräuter - Rüeblisalat 

Pikantes Gemüse - Früchtecurry
Kokos & Ingwer 

Sesam-Reis
 gebratener Indischer- Weichkäse 

Grillierte Ananas

Frischer Fruchtsalat
Limonensorbet

Siedfleischsalat
garniert & Brot

Vegi; Käsesalat 
garniert & Brot

19. März 2026 CHF 25.00 CHF 27.00 CHF 25.00 CHF 5.50 CHF 13.50

Fr
Saibling Neuenburger Art  (Island)

 Salsa Verde 
 Butter Reis 

Blattspinat mit Zwiebeln

Helles Kalbsfrikassée 
Champignons, Thymian & Perlzwiebeln

Safrannudeln
Tagesgemüse

Panierte Süsskartoffelplätzli
Gewürz Ajvarquark

 Couscous
Spargel Gemüse mariniert

Schokoladen Mousse
garniert

Aufschnittteller
garniert & Brot

Vegi; Käseteller
garniert & Brot

20. März 2026 CHF 25.00 CHF 27.00 CHF 25.00 CHF 5.50 CHF 13.50

Sa
Tunesischer Poulet Eintopf 

 Merguez
Couscous mit Erbsen

Tagesgemüse

Öise Wuchenhit                                     
Riesencrevetten (Sudpazifik/Zucht/VN) 

Hummerbuttersauce mit Peterli
Linguine

Knackerbsen         

Gebratener Chicorée 
Basilikum Pesto 

Gebackene - Kartoffelwürfel
Lauchzwiebeln  

Spiegelei

Tiramisu italiana
classic

Fotzelschnitte 
Apfelmus & Zimt-Zucker

Vegi; Spinatchüechli
Salatgarnitur

21. März 2026 CHF 25.00 CHF 33.50 CHF 25.00 CHF 5.50 CHF 13.50

So
Kalbssteak gebraten

Champignon - Cognacrahmsauce
Kroketten 

Grüner Spargel  mariniert

Sautierter Seeteufel (Sudpazifik)

 Curry-Orangensauce
Wildreismix 

Tagesgemüse

Spargelravioli mit Frischkäse
Artischocken, Oliven, Frühlingszwiebeln 

Tomatenragout
Parmesan & Rucola

Warmer Schokoladenbrownie                                        
Rahmrosette

Gschwellti  
Kräuter - Quark 

Brie & Tilsiter

22. März 2026 CHF 36.00 CHF 34.50 CHF 28.50 CHF 5.50 CHF 13.50
Wenn nicht anders vermerkt, sind Fisch, Fleisch und Fleischerzeugnisse aus CH Herkunft sowie Brot & Backwaren in der CH hergestellt / Bei Allergien fragen Sie bitte beim Service-Team nach.
*Kann Antibiotika oder hormonellen Leistungsförderen erzeugt worden sein.  Alle Preise inkl. gesetzlicher MwSt.


