
 Freiestrasse 71  8032 Zürich  09.00-17.00 Uhr            

Reservationen:  044 268 77 04

21 Tagesmenü 1  Tagesmenü 2 Vegetarisch Dessert

Mo
Rindsragoût mit Tomaten und Zitrone 

und Bramatapolenta dazu  gebratene 

Zucchini

Gebratenes Doradenfilet (Türkei)  mit  

Avocado-Tomaten-Salsa dazu Broccoli                                                    

und Couscous

Süsskartoffel-Gemüsecurry mit Linsen

dazu Basmatireis, Papadams und 

grillierte Ananas

Griessköpfli mit Beerencoulis 

19. Mai 2025 CHF 24.50 CHF 25.50 CHF 23.50 CHF 6.50

Di
Kalbshacktätschli an Champignons- 

Cognacsauce,

Kartoffelpüree und

Kohlräbli-Karottengemüse

Trutenbrustschnitzeli an Papaya-

Peffersauce, Butter Gnocchi und 

Stangenselleriegemüse

Gemüse-Spargel Strudel mit Kartoffeln 

und Frischkäse, Soja Steak vom Grill an 

Karotten-Ingwersauce 

Bayerische Kaffeecreme im Gläsli mit 

Krokant

20. Mai 2025 CHF 24.50 CHF 24.00 CHF 23.50 CHF 6.50

Mi
Feines Pouletschenkelragout  in Curry-

Ananassauce dazu Mandelreis, 

Romanesco                                                          

und Früchtespiessli

*Gebratenes Lammnierstückspiessli 

(Neuseeland)  mit Jogurth Pesto-

Dip,Thymian-Bräterli und Ofen Zucchini 

mit Dörrtomätli

Feines Gemüse- Ravioli auf Spinat                             

und Mönchsbart an leichter Mascarpone 

Rahmsauce mit gerösteten Pininekernen

Cheescake geschichtet mit Beeren                                 

im Gläsli serviert

21. Mai 2025 CHF 24.00 CHF 25.50 CHF 23.50 CHF 6.50

Do
Kalbsgeschnetzeltes mit 

Kräuterseitlingen dazu Papardelle                                                                  

und Gemüse Panaché

Sautierte Black Tiger Crevetten 

(Sudpazifik ASC)   mit Kräuterbutter auf 

Rhabarber Risotto und Ofen 

Peperonigemüse

Blumenkohl  im Teigmantel                              

mit Safran-Quark Dip,                                      

Tomaten Polenta                                                                                     

und Tagesgemüse

Hausgemachter Blätterteig- 

Apfelstrudel mit Pistaziensauce

22. Mai 2025 CHF 27.00 CHF 25.50 CHF 23.50 CHF 7.50

Fr
gebratenes Forellefilet                                              

(Italien)  mit Kapern-Zitrus Butter,                                                                                           

Bräterli und Rahmlauch                                                         

1/2 Mistkratzerli aus dem Ofen                         

an Jus,  Süsskartoffeln mit Rosmarin                                                                

und Caponatagemüse

Falafel mit Randen- Humus,                               

Cranberries Bulgur und Caponatagemüse

Frischer Fruchtsalat mit Minze und 

Limoncello

23. Mai 2025 CHF 24.50 CHF 25.00 CHF 23.50 CHF 6.50

Sa
Kalbsadrio Primavera

 an Merlotsauce,                     

Butterknöpfli                                                                            

und zweifarbige Rüebli

…Öise Wuchehit…                              
Penne an Thunfisch-Tomatensauce, 

mit Oliven, Kapern und Parmesankäse                            

Chäshörnli mit Zwiebelschweissi                                     

und Apfelmus
Cremeschnitte garniert mit Coulis

24. Mai 2025 CHF 24.50 CHF 24.50 CHF 23.50 CHF 6.50

So
Tranche vom Rinds-Rib Eye mit 

Bearnaisesauce, Kroketten                                                                 

und frühlings Gemüse

Gebratenes Zander Filet  (Türkei) mit Safran-

Peperonisauce, Wildreismix                                                           

und gebratener Fenchel

Blätterteigpastetli mit Gemüse- 

spargelragout und Tofuwürfeli
Frische Erdbeeren mit Vanilleglace

25. Mai 2025 CHF 28.50 CHF 25.50 CHF 23.50 CHF 7.50
Wenn nicht anders vermerkt, sind Fisch, Fleisch und Fleischerzeugnisse aus CH Herkunft / Bei Allergien fragen Sie beim Service-Team nach.*Kann Antibiotika oder änliches enthalten. ** Wenn nichts anderes deklariert ist, sind Brot & Backwaren in der CH hergestellt worden.Alle Preise inkl.MwSt.


