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Tagesmenu 1

Freiestrasse 71 8032 Ziirich Z'mittag 11.30 - 13.30 Uhr / Nachtessen bis 17.30 Uhr

Tagesmend 2

Vegetarisch

Dessert

Restaurant
Oase

Abendessen Vorbestellung)

Schweinsschnitzel Masala
Salbeisauce
Safranrisotto

Rosa gebratenes Lammrack (veuseeland)
Thymian- Balsamicojus
Kartoffel Pesto Gnocchi

Indisches Palak Paneer
Spinat, Linsen & Gewlirzen
gebratener Paneer

Tiramisu italiana

Kartoffel-Fleischpfanne
Schnittlauch Dip
Vegi; Kartoffel-Gemisepfanne

I\/I O Thymian - Zucchini Ofengemdse Basmatireis Schnittlauch Dip
23. Mérz 2026 CHF 25.00 CHF 27.00 CHF 25.00 CHF 5.50 CHF 13.50
Hausgemachter Kalbshackbraten Gelbes Fisch-Curry Kartoffelpuffer gebraten Rosa Grapfruit-Orangensalat Salatteller
Champignonsauce Lachs, Buntbarsch & Crevette (Norwegen & Schnittlauch - Sauerrahm Dip Mango Sorbet Ei, Kdsestreifen & Huusbrot
D | Parmesan Polenta Sud Pazifik) Spargel - Gemiisemix
geschmorter Palmkohl mit Schalotten Basmati-Reist Gehobelter Kdse
Tagesgemuse & Sprossen
24. Marz 2026 CHF 25.00 CHF 27.00 CHF 25.00 CHF 5.50 CHF 13.50
Schweinsnierstiick Rinds-Rumpsteak Afrikanischer Linsen- Eintopf Créme mit schwarzer Kirsche Wienerli
Kdérner - Senfsauce Chimichurri-Butter Feta - Joghurt Salza marinierter Biscuit Kartoffel - Radieslisalat
|\/| | Bdrlauch - Hérnligratin Susskartoffen Couscous Vegi: Halloumi gebraten
glasierte GemUsevariation Tagesgemuse Auberginen Gemlise Kartoffel & Radieslisalat
25.Marz 2026 CHF 25.00 CHF 27.00 CHF 25.00 CHF 5.50 CHF 13.50
Truthahn-Saltimbocca Gebratenes Hirschfilet (EU) «Chdsbragu» Geflllte Blitterteig Tartelette Gemdisebolognese
Portweinjus Rotwein - Zwetschgensauce Ruchbrotscheibe marinierte Beeren Kartoffestock
D O italienische Kartoffeln Semmelknodel Tomaten & Raclettekdse liberbacken Vanillecréme Kdse
gebackene Karotten sautierter Rotkabis Spiegelei Apfelmus
Friichtekompott
26. Mérz 2026 CHF 25.00 CHF 27.00 CHF 25.00 CHF 5.50 CHF 13.50
Forellenfilet (MSC Italien) Schweinshal - Pfeffersteak Paniertes Avocado-Mais Pdtzli Panna Cotta Friichtequark
Pernod-Dill Sauce Chili-Krdutermayonnaise Ajvar - Sauerrahm Dip Fruchtsauce Honig, Beeren garniert
I: Gewdrz Bulgur Pommes frites Stsskartoffelgratin Butter & Weggli
r junger Blattspinat mit Zwiebeln glasiertes Friihlingsgemuse Tagesgemuise
27.Marz 2026 CHF 25.00 CHF 27.00 CHF 25.00 CHF 5.50 CHF 13.50
Poulet Piccata Oise Wuchenhit Feines Vegi-Soja Stroganoff Meringue Crunch Aufschnittteller
Tomaten-Basilikumsugo Kalbsschnitzel Figimdaller serviert im Kartoffelpastetli Vanilleglace garniert & Brot
S Butter Papardelle Zitrone garniert
a Artischocken-Peperoni GemUse Kartoffelsalat garniert Vegi; Késeteller
garniert & Brot
28. Marz 2026 CHF 25.00 CHF 32.50 CHF 25.00 CHF 5.50 CHF 13.50
Rosa Rindsentrecote Gebratene Eglifilet (Estland) Bdrlauch - Kdse Ravioli Hausgemachter Schinkengipfeli
Pfeffer-Cognacsauce Mandel - Peterlibutter Mascarpone - Crémesauce Rhabarber Steusel Brownie Blattsalatt & Joghurt
S O Kartoffel Kroketten Pilav - Mixreis Frihlingsgemise Vegi: Chaschiiechli
Gemlse Potpourri Mandel Broccoli Grana Padano Hobel Blattsalatt & Joghurt
Rucola
29. Mérz 2026 CHF 35.00 CHF 29.50 CHF 27.50 CHF 5.50 CHF 13.50

Wenn nicht anders vermerkt, sind Fisch, Fleisch und Fleischerzeugnisse aus CH Herkunft sowie Brot & Backwaren in der CH hergestellt / Bei Allergien fragen Sie bitte beim Service-Team nach.
*Kann Antibiotika oder hormonellen Leistungsférderen erzeugt worden sein. Alle Preise inkl. gesetzlicher MwsSt.



