
 Freiestrasse 71  8032 Zürich  Z`mittag 11.30 - 13.30 Uhr / Nachtessen bis 17.30 Uhr
            

Reservationen:  044 268 77 042 Tagesmenü 1  Tagesmenü 2 Vegetarisch Dessert Abendessen (auf Vorbestellung)

Mo

Kalbshacktätschli 
 Estragon Hollandaise 

Weissweinrisott
Rosenkohl mit Speck

Lachswürfel & Crevette (Norwegen&VT ) 

 Ingwer-Kokossauce 
Pilawreis 

Zwiebel - Blattspinat 

Kartoffel-Gnocchi 
Gorgonzolasauce & Rucola

Randen Chips
 geröstete Kerne

Crèmeschnitte 
Fruchten garnietur

Kalter Braten Teller
ganiert, Huusbrot 

Vegi; Feta - Käsesalat 
ganiert& Huusbrot

5. Januar 2026 CHF 25.00 CHF 27.00 CHF 25.00 CHF 5.50 CHF 13.50

Di
Panierter Fleischkäse

Madeira-Jus
 Thymian Bratkartoffeln

 Rahmkohlrabi 

Maispoulardenbrüstli mariniert
 Tomaten - Risotto & Rucola 

Princessböhnli

 Bramata-Mais- Steinpilzschnitte 
Fondue- Käse 

 Spiegelei 
Tomaten- Chipolotte Salat

Zwetschgensorbet
 Zimt - Blätterteig

Rösti überbacken
Schinken, Tomaten, Käse & Salat

Vegi; Rösti überbacken
 Ananas, Tomaten, Käse & Salat

6. Januar 2026 CHF 25.00 CHF 27.00 CHF 25.00 CHF 5.50 CHF 13.50

Mi
Gebratenes Truthahnschnitzel  

Currysauce & Grill Ananas 
Sesam-Basmatireis 

 Asiatisches Gemüse

 Doradenfilet (Griechenland) 

Limetten  - Minzsauce 
Gemüse Bulgur

 Mandel-Broccoli

Panierter Blumenkohl 
 gebratene Nudeln 

Chitakee, Ingwer & Gemüsestreifen 
Eier Omelettestreifen

Ananas-Royal Schnitte
 Fruchtsauce

Milchreis
Zucker, Zimt & Zwetschgen 

Vegi; Rührei mit Gemüse
Toast

7. Januar 2026 CHF 25.00 CHF 27.00 CHF 25.00 CHF 5.50 CHF 13.50

Do
Spaghetti Carbonara

gebratener Speck
Peterlisauce

Reibkäse

Pouletschenkel aus dem Ofen                        
Sud Kartoffeln

farbiges Wurzelgemüse

Rotweinrisotto 
Ziegenkäsescheiben 

gebratner Lauch 

Hausgemachter Kaiserschmarrn
 Zwetschgenkompott

Gemüsestrudel
gemischert Salat
French Dressing

8. Januar 2026 CHF 25.00 CHF 27.00 CHF 25.00 CHF 5.50

Fr
Seelachsfilet Paniert (Nordostpazifik)

Joghurt Remouladensauce
 Salzkartoffeln 

cremiger Blattspinat

Gebratene Leberstreifen
 Apfel - Schalotten-Sauce

 Kartoffelrösti
 Provenzialische Tomate

Indischer Paneer Käse
 Linsen Daal 

Spinat & schwarzem Sesam 
gebackene Papadum's

Quarkcrème mit Waldbeeren
Flockencrunch

Tessiner Minestrone
Reibkäse & Brot

9. Januar 2026 CHF 25.00 CHF 27.00 CHF 25.00 CHF 5.50 CHF 13.50

Sa
Rindfleisch Vogel geschmort

Merlotsauce             
Mascarpone Polenta                                                                    

glasiertes Karottenduett

…Oise Wuchenhit...                       
Kalbssteak (150g) Kräuterbutter, 

Süsskartoffeln, Tagesgemüse 

Tofu Piccata 
 Eblysotto

Tomaten-Basilikumsauce
 gebratene Zucchetti 
 Grana Padanokäse

Schokoladenflan 
Schlagrahm & gerösteten Mandeln 

Aufschnittteller
garniert & Brot

Vegi; Käseteller
garniert & Brot

10. Januar 2026 CHF 25.00 CHF 35.50 CHF 25.00 CHF 5.50 CHF 13.50

So
Ofen Kalbsbraten
Kräuterrahmsauce

Kartoffelgratin
 Aubergine-Zucchini Gemüse                   

 Cacciucco alla Livornese
(NO/Pazifik/Atlantik) Ital. Fischeintopf

Fisch, Meeresfrüchte & Muscheln
Gemüse, Tomaten& Peterli

Bruscetta

Kürbis - Pils Strudel 
Orange-Quark Dip
pikanter Couscous 

Tagesgemüse

Mandel - Cranberry Cremé                          
Caramelitaglace

Wienerli & Kartoffelsalat
garniert

Vegi:  Gebratener Halloumi
& Kartoffelsalat garniert

11. Januar 2026 CHF 33.00 CHF 31.00 CHF 27.00 CHF 5.50 CHF 13.50
Wenn nicht anders vermerkt, sind Fisch, Fleisch und Fleischerzeugnisse aus CH Herkunft sowie Brot & Backwaren in der CH hergestellt / Bei Allergien fragen Sie bitte beim Service-Team nach.
*Kann Antibiotika oder hormonellen Leistungsförderen erzeugt worden sein.  Alle Preise inkl. gesetzlicher MwSt.


